
MENU DE SÃO VALENTIM

MIMOSA DE ROMÃ OU FLUTE DE ESPUMANTE

PRATO PRINCIPAL

Robalo e camarão em papellote

ou

Chatenaunriand Flambé para 2
Lombo com batatas gratinadas e legumes sazonais

 ou

Fettuccine com manteiga de trufas e lascas de parmesão fresco

SOBREMESA

A romantic Sharing plate of 5 chef’s favourites

ENTRADA

Embrulho de amor com queijo de cabra crocante, framboesas e pétalas de rosa

ou

Patê do chef com confiture de cebola caramelizada em vinho do porto

ou

Gamba frita em alho e malagueta vermelha

CAFÉS, SELECÇÃO DE CHÁS E ÁGUA MINERAL

60€  
por pessoa

Necessário Reserva


